V domacich pivovarech vafi v

NepretrZité uz vice
nez pét set let se

v Praze vari domaci
pivo. Tydenik
Sedmicka prinasi
stru¢ného pruvodce
sedmi prazskymi
minipivovary.

Stépan Sedlacek

Praha

Spojeni dobrého jidla s dob-
rym pivem. Vlastnim. To nabizi
stale vice minipivovari. Lidé si
v nich mohou dat razné kofe-
néna a specialné kvasena piva
doplnujici tradi¢ni nabidku.
Domadci pivo se v Praze vari od
roku 1499 U Fleku. Je jedinym
pivovarem ve stredni Evrope,
kde zlatavy mok vafi nepretr-
zité pies pét set let. Dalsi do-
maci pivovary zacaly v metro-
poli vznikat po roce 1989.

Pivovarsky dum
1 e Praha
Do povédomi Prazan

vstoupil na konci minulého
tisicileti experimenty, jako je
kavové ¢i visnové pivo. Cesi si
ale potrpi na klasiku, proto je
hitem klasicky domaci svétly a
tmavy lezak Stépan. Pallitr za
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osmatticet korun. Specialitou
je peéené veprové koleno. Pod-
le spolumajitele Alede Do¢kala
na néj jezdi lidé az z Bavorska.
V Karliné byla nedavno otevre-
na pobocka - Pivovarsky klub.

Lipova 15, P-2, tel. 296
216 666, www.gastroin-
fo.cz/pivodum. Otevieno
11.00-23.30.

U Bulovky
2 ® Richter Pub

Ze v této napohled normalni
hospode vari pivo, prozrazuje
viiné' chmelu. Specidly tvo-
i hlavné némecké typy, tedy
hutné moky. Majitel a sladek
FrantiSek Richter, Cech z Ham-
burku, léta varil pivo pro kra-
jany v pradelnim hrnci. ,,Chci
pokrafovat v tradici vyhlase-
ného Ceského pohostinstvi a
najit lék pro hosty znechucené
tim, jak k pohostinstvi pfistu-
puje konkurence,” fika Richter.
Souéasti podniku jsou dvé mé-
déné varny, jidla doplfuji pivni
specialy, které stoji kolem de-
vetadvaceti korun za pallitr.

Bulovka 17, P-8, tel. 284
840 650, www.pivovaru-
bulovky.cz. Otevieno 11.00-
24.00, S0 12.00-24.00, ne
zavireno.

Klasterni

3 e Strahov
Je prvnim mistem v Cesku,
kde se vatilo pivo, a to kolem
roku 1400. Nebyl to ale kla-
sicky pivovar. Tim se stal aZ po
velké rekonstrukeivroce2001.
Zaroven s nim prislo na svét i
¢trndctistupnové pivo Sv. Nor-
bert, které dnes doplhuje také
trindcti a osmnactistupnové. V

pivovar

PIVOVARSKY DUM. Pohled ze zazemi minipivovaru v Lipové ulici pies sladky Martina Vavru (

pivnici se mohou hosté zeptat
primo sladka na vyrobu tamni-
ho piva. Celoroéné tocena piva
Sv. Norbert jantarovy (13°) a Sv.
Norbert tmavy (14°) stoji deveé-
tapadesat korun za ¢tyti decili-
try, respektive pullitr.

Strahovské nadvofi 301,
P-1, tel. 233 353 155, www.
klasterni-pivovar.cz. Ote-
vieno 10.00-23.00.

Prvni novoméstsky
4 e restauracni pivovar
Diky tradici si vyslouzil pre-

zdivku Nejvétdi pivnice v Pra-

ze. Jde o rozlehly minipivovar
tvofeny labyrintem mistnosti
se stylovymi interiéry v ruz-
nych stavebnich slozich. Roz-
prostira se ve dvou podlazich.

»Pokladem” je Novomeéstsky

tmavy a svetly kvasnicovy,

nefiltrovany lezak vareny pri
mo pred ofima navstevoiki.
Za pullitr zaplati osmatficet
korun. K jidlu si mohou dat
vyhlasené pecené koleno. Par-
ti¢ce pivaft pfijde k desetilit
rovému soudku pfimo na stil
nebo k menSimu dvoulitrové
mu Pivnimu valei zrejmé vhod
predem objednané selatko &i
pecena husa.
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0) a Marka Pesicku do restaurace.

vodickova 20, P-1, tel. 222
232 448, www.npivovar.
cz. Otevieno 8.00-23.30,
S0 11.30-23.30, ne 12.00-
22.00.

Foto 7/ Petr Topi¢

varu letopocet 1843. To zacali
U Fleka vafit po bavorském
zplsobu Flekovsky tmavy 13°
lezdk (Ctyri decilitry stoji de
vétapadesat korun). Kuchyné

je staroceska, k pivu je idealni

Minipivovar U Fleki

5 e Kromé rokuvzniku,
1499, je daldim vyznamnym
datem nejznaméjsiho a nejdéle
provozovaného ceského pivo

Flekovska basta: ¢tvrtka kach
ny, veprova plec a klobasa.
Kremencova 11, P-1, tel.
224 934 019, www.ufleku.
cz. Otevireno 9.00-23.00.

Minipivovar
e UMedvidki

Ndvitévnici  pivovaru v
mistech phvodni sladovny si
mohou prohlédnout oteviené
kvasné kadé, dreveéné lezacké
sudy ¢i ruéni plni¢ku na lahve s
patentnim uzavérem. Pravidel-
né tam vaii 13° polotmavy lezak
Oldgott (pallitr za padesat ko-
run) a jednou mésiéné X-BEER
33 (dva decilitry za osmasede-
sat korun) - nejsilnéjsi pivo na
svéte podle vySe stuphovitosti.
V nabidce jidel je tradi¢ni ¢es-
ka kuchyné a pivni speciality.

Na Perityne 7, P-1, tel. 224
211 916, www.umedvidku.
cz. Otevieno 11.30-23.00.

U Bansethi

Do jednoho z nejmladsich
prazskych minipivovartu cho
di hosté od roku 2007. Tamni
specialitou je dvaﬂ:ictislup—
fiovy polotmavy lezdk Basta
(pullitr za tricet korun). Sladek
ho podle majitele Vladimira
Basty vafi dvourmutovym po-
stupem, ktery dodava pivu pri
pouziti plzenského, karame
lového a mnichovského sladu
plnou, pfijemné nahofklou
chut. Zvlastnosti pivovaru je
wvycep do lokalu®, kdy je per
sonal soudasti déni v hospode.
K jidlu je vétsinou staroceska
klasika ze sousedni restaurace
U Bansethd, jehoz soudasti mi
nipivovar je.

Taborska 389/49,
tel. 261 222 530, www.uban-
sethu.cz. Otevieno 11.00-
24.00, 50, ne 15.00-24.00.
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