Ad 1: Jednotky hotkosti piva — (EBU)

4-6 Berliner Weisse (berlinské bilé)
6-12 Biere blanche (witbier)
6—-18 Weissbier

—
Weissbier
8-16 American lager
12-24 Trapistickd piva
16-24 LeZdk
16-35 Kdlsch
18-24 Tmavé pivo

Porter s prichuti kavy
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20-40 Porter

20-45 Bock

22 -32 Brezndk (mdrzen)

24 -30 Oktoberfestové pivo
24 -48 LeZdk plzeriského stylu

Lezdk

25-35 Sklepni pivo (kellerbier)
28 -45 Alt

30-60 Stout

35-80 IPA (india pale ale)

IPA (india pale ale)
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Ad 2 : Jednotky barvy piva - (EBC)

SRM/Lovibond

Example

Pale lager

German Pilsener

Pilsner Urquell

Weissbier

Bass pale ale

Dark lager

Porter

Stout

Imperial stout

Beer color EBC
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Ad 3: Jednotky stupnovitost piva - (EPM)

Mnoho spotrebitell piva si v dnesni dobé nespravné zaménuje symbol stuprovitosti piva s obsahem
alkoholu. Kvalitu piva z velké ¢asti urcuje predevsim podil [atek, které se béhem jeho vareni uvolni ze sladu
a z chmelu. Cim je téchto latek vice, tim je pivo chutngjsi, pIn&jsi ¢i hutnéjsi, jak chcete. V desetistupfiovém

pivu bylo téchto latek 10 %, ve dvanactistupriovém 12 %, ve ¢trndactistupnovém 14 %. Odborné feceno,
stupnovitost znamena koncentraci (obsah) vSech extraktivnich latek (rozpustnych ve vodé) v mladiné pred
zakvasenim (pridanim pivovarskych kvasnic), které presly (rozpustily se ve varni vodé) z pouzitych surovin
(slad, chmel) béhem vyrobniho postupu ve varné do roztoku (ptvodné Cisté varni vody). Jedna se o slozky
cukernaté (zkvasitelné a nezkvasitelné) a slozky necukerné (mineraly, vitaminy a jiné), které se z pouZzitych
surovin rozpustily b€hem vareni ve varné vodé. Kdyz si toto vysvétleni pfevedeme do Cisel, znamena to, Ze
napfiklad 12% pivo obsahovalo 12 kg rozpusténych latek z pouzitych surovin (slad, chmel) ve 100 kg
mladiny (meziprodukt) pfed zakvasenim. Z tohoto taktéz vyplyva, Ze napfiklad 12% pivo obsahuje méné
vody nez 10% pivo, vzhledem k poméru vstupujicich surovin (slad, chmel) k vodé v mladiné vyrobené ve
varné jesté pred pridanim pivovarskych kvasnic. Pojem stupriovitost lze také vysvétlit rozdilnou plnosti
(hutnosti) mezi jednotlivymi pivy.

V soucasnosti je starsi oznaceni stupriovitost nahrazeno dle platné legislativy pojmem extrakt plvodni
mladiny (EPM).

Druhy piva

Pavodni ¢lenéni piv podobné jako dnes vychazelo ze stupriovitosti (koncentrace)
pavodni mladiny, ktera se urcovala vypoctem z obsahu alkoholu a skuteéného extraktu a
udavala se v hmotnostnich procentech (% hm.). Podle toho se piva délila na:

vycepni (do 10% hm.)
lezaky (11-12,5% hm.)
piva specialni (nad 12,5% hm.)

Se stupnovitosti piva souvisel i obsah alkoholu, uddvany v objemovych procentech (% obj.). Tak
napf. 8% piva mivala pfiblizné 2% obj. alkoholu, 10% vycepni piva okolo 3% obj. alkoholu a 12%
lezaky 3,5 - 4% obj. alkoholu, ale nékdy i vice.

Toto rozdéleni piv bylo v roce 1997 nahrazeno novym, zvyklostem Evropské unie
|épe vyhovujicim, délenim piv podle barvy na ¢tyfi skupiny a podle extraktu ptivodni
mladiny pred zakvasenim (EPM; blize prilohy €. 1 a 2 vyhlasky ¢. 468/2003 Sb. zakona .
156/2003 Sb.), obsahu alkoholu ¢i zptsobu konecné Gpravy na 11 podskupin (§ 12 oddilu
3 vyhlasky ¢. 335/1997 Sb. zdkona ¢. 111/1997 Sb.): skupiny piv, svétla, tmava, polotmava
a fezana a dale podskupiny piv: lezaky, vy€epni, specialni, portery, pSeni¢na, kvasnicova,
nealkoholickd, bylinna, lehkd, se snizenym obsahem alkoholu, se snizenym obsahem
cukr(. Tento zpusob ¢lenéni byl v roce 2000 mirné pozménén (§11 a §12 oddilu 3
vyhlasky 45/2000 Sb. zakona ¢. 16/2000 Sb.) a v této podobé plati dodnes.




Skupiny piv:
— piva vyrobena prevazné ze svétlych sladl

polotmava — piva vyrobend z tmavych slad(, sladd karamelovych, pfipadné
z barevnych sladd ve smési se svétlymi slady

tmava — viz. polotmava piva
— piva vyrobena pti stdceni smiSenim svétlych a tmavych piv stejné skupiny

Podskupiny piv:
lehka - piva vyrobend prevazné z je¢nych slad(i, do 7 % hm. EPM, obsah
vyuZzitelné energie max. 1300 kJ/I (na etiketé musi byt uveden i obsah sacharidd,

tukl a bilkovin a energeticka hodnota musi byt oznacena nejen v kl/I, ale téz v
kcal/l)

vycepni - piva vyrobend prevazné z jeCnych slad(li, 8 az 10% hm. EPM

lezaky - piva vyrobena prevaziné z jeénych sladl, 11 az 12% hm. EPM
specialni - piva vyrobena prevazné z jecnych sladt, 13 a vice% hm. EPM
portery - tmava piva vyrobené prevazné z jeCnych slad(, 18 a vice% hm. EPM

se snizenym obsahem alkoholu - piva s obsahem alkoholu nejvyse 1% hm.
se snizenym obsahem cukrd - hluboce prokvasena piva s obsahem alkoholu do 0,75
g/100 ml a bilkovin do 0,4 g/100 ml

pSenicna - piva vyrobena s podilem extraktu z pouzitého pseni¢ného sladu vyssim
neZ jedna tfetina hmotnosti celkové dodaného extraktu

kvasnicova - piva vyrobena dodateénym pridavkem podilu rozkvasené mladiny do
hotového piva v pribéhu staceni (Pozn.: Timto se lisi od tzv. nefiltrovanych piv, do
kterych zadné kvasnice pridavany nejsou. Kvasnice jsou v nich ptritomny pouze ve
formé neodfiltrovaného zbytku po kvaseni.)

nealkoholicka - piva s obsahem alkoholu nejvyse 0,5% obj. (0,4% hm.)

ochucena - s pridavkem latek uréenych k aromatizaci (bylin nebo bylinnych
vyluht, ovocného koncentratu, pfirodniho aroma, medu aj.), potravnich doplriku
popft. lihovin nebo jinych alkoholickych ndpoja (s obsahem alkoholu od 1,2 do 15%
obj. alkoholu, kromé vina a buréaku). Podil lihovin a jinych alkoholickych népojli
nesmi prekrocit 10% obj.

Podle zpUsobu kvaseni je mozno dale délit piva na svrchné nebo spodné kvasena.
Zatimco svrchni kvaseni probiha pfi 15-20°C a s vyuZitim kvasinek Saccharomyces
cerevisiae subsp. cerevisiae popf. spontdnni mikroflory mléénych nebo octovych bakterii,
spodni kvaseni probiha pfi teplotach nizsich (8-14°C) a s pouZitim kvasinek
Saccharomyces cerevisiae subsp. uvarum (carlsbergensis):

s




Svrchné kvasena piva:
Ale — stfedné silné az silné, hluboce prokvasené pivo s vyssi horkosti a celou
Skalou barev. Existuje celd fada piv, ktera se podle barvy, horkosti a chuti déli do
skupin Pala ale, India ale, Bitter, Mild ale, Scotch ale atd. Casto ma vyrazny
ovocny akcent.

PSenicné — (Weizenbier, Weissbier) — stfedné silné, prevazné vyrdbéné s pouzitim
pSeni¢ného sladu. Vyznacuje se mensi horkosti, vysokym nasycenim CO2a
vyraznym aroma po bananu. Vyrabi se v mnoha chutovych i druhovych variantéch,
jak kvasnicové, tak filtrované.

Stout - velmi tmavé az cerné, silné horké, hluboce prokvasené, ale rlizné silné pivo.
Podil barvicich sladl ¢ini az 20% a Casto se pfi vyrobé pridava karamelovy cukr.
Vyznacuje se kompaktni a trvanlivou pénou.

Porter - velmi tmavé, hluboce prokvasené, horké pivo s vysokym obsahem
alkoholu. Obcas se pfi vyrobé porter(i pouzivaji kvasinky rodu Brettanomyces pro
sekundarni dokvasovani, které davaji porteru vyraznou ovocnou chut.

Trappist - vyznacuje se tmavé médénou az tmavou barvou, vysokou hotkosti,
ovocnou, slabé nakyslou chuti a vini a obsahem alkoholu.

Spodné kvasena piva:

Pils- prevainé svétlé pivo, chutové plné, s vyraznou jemnou az mirné drsnou
horkosti. Vyrabi se v mnoha variantach a jehoz nejzndméjsim predstavitelem je
Plzenisky Prazdroj, podle kterého je tento druh piva také pojmenovan.

Bock - velmi silné svétlé nebo tmavé pivo se sladko-hotkou chuti.

Marzen - silnéjsi jantaroveé zbarvené pivo s vyraznéjsi plnou chuti a riznou
horkosti. Nékdy se pouziva pridavek nakoureného sladu.

Piva bavorského typu - vyrabéji se z mnichovskych sladl s pfisadou barvicich
slad(l ve dvou odstinech - tmaveé rubinové a tmavohnédé. Vyznacuji se vysokym
podilem extraktu, vyraznou chmelovou horkosti a hustou, trvalou pénou. Jsou to
silnd piva, pIné sladovo-chmelové chuti.
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