Tvarizky vulgo SyreCky

TVARUZKY V TESTICKU:

Na kaZzdou stranu olomouckého tvarQzku dame platek saldmu a celé zabalime do platku anglické slaniny. Spichneme
paratkem, obalime v trojobalu a usmazime v rozpaleném tuku.

SALAT Z OLOMOUCKYCH SYRECKU:

2 bali¢ky olomouckych syreckd, 1 cibule, 1 majonéza, mlety pepf. Syrecky nastrouhame, cibuli nakrajime nadrobno,
ochutime pepfem a promichame s majonézou. MaZeme na svétlé pecivo, ozdobime nakrdjenymi rajcaty.

CESNEKOVE TVARUZKY:

Tvarlizky rozfizneme, doprostred vloZime platek salamu. Obalime je ve vejcich, které jsme smichali s hofcici a
utfenym ¢esnekem. Pak je obalime v hladké mouce, vejci a strouhance. Smazime v rozpaleném tuku.

ZAPECENA ,BOMBA“:

4 velka jablka, 100 g tvar(zk(, 8 platkd Sunky. Jablka rozkrojime na poloviny, jadfince vykrojime. Do prohlubni dame
nakrajené tvarlzky, zakryjeme platky sunky. Jablka naskladdme do silné maslem vymazaného pekacku a ve vyhiaté
troubé zapeceme.

MANDLOVE TVARUZKY:

Kolecka tvardzkl pomazeme utfenym cesnekem, grilovacim kofenim a zabalime do platku anglické slaniny. Obalime
ve strouhance a potom v hustém tésticku vymichaném ze svétlého piva, hladké mouky, vajec, Podravky, nasekanych
mandli a opét ve strouhance. SmaZime po obou stranach.

SYRECKY V ZAKYSANE SMETANE:

2 balicky syreckd, 2 kelimky zakysané smetany. Do sklenice se Sroubovacim vickem davame stfidavé vrstvu
nakrajenych syreckd a vrstvu smetany. Nechame 2 dny uleZet.

OBALOVANE TVARUZKY:

Tvaruzky obalime v trojobalu (mouka, vejce, strouhanka). Do rozSlehaného vajicka pfidame trochu chilli a ke¢upu.
PeCeme v rozpaleném oleji.

TVARUZKY TROCHU JINAK:

Kulaté tvardzky, syrové brambory, hladkd mouka, strouhanka, utfeny ¢esnek, drceny kmin, mlety pepft, stl. Brambory
nastrouhame najemno, pridame ostatni prisady a vymichame tésticko. Na livanecnik s rozpalenym olejem dame
trochu smési, poloZime tvarlzek a zakryjeme téstem. Rychle usmaZime po obou stranach a podavame s tatarskou
omadckou a varenymi brambory.

SNIiH Z TVARUZKU:

250 g olomouckych tvarGzk(, 250 g masla, sladka mleta paprika, 5 rajéat. Dobre ulezelé tvarGzky rozmackame a
naslehdme s maslem a paprikou. Do snéhu vmichame drobné nakrajena rajcata tak, aby zlstala v kouscich. MaZzeme
na chleba, zdobime cibuli.



SMAZENE TVARUZKY:

Kulaté tvartzky nakrojime, proloZzime platky Sunky. Namocime v rozSlehaném vejci, obalime ve strouhance, znovu ve
vejci a strouhance. Smazime rychle v hodné rozpaleném oleji po obou strandch. Podavame s vafenymi brambory,
zeleninovymi salaty.

VONAVA SYROVA POMAZANKA:

RGzné druhy syra (tvarlzky, Niva, Romadur, JihoCesky zrajici syr) naskladame do kameninového hrnce nebo sklenice.
Jednotlivé vrstvy syru stfidavé prosypavame palivou paprikou, drcenym kminem, platky cibule a ¢esneku. Na kaZdou
vrstvu dame jiny posyp. Po naplnéni zalijeme syry pivem, aby obsah byl zcela potopen. Zavazeme platnem a
nechame 3-4 dny zrat, az se vytvofi syrovd pasta.

TVARUZKOVA ROLADA:

Na vétsi kus alobalu navrstvime asi 5-8 mm vrstvu jemné nastrouhaného tvrdého syra a nechdme v teplé troubé
rozméknout (témér se roztece). Vyjmeme z trouby a potfeme tvarGzkovou naplini. Vidlickou rozmackame bali¢ek
tvarzkd, spojime s 250 g masla, ochutime mletou paprikou a pfidame drobné nakrajenou cibuli. Syr potfeny
tvardzkovou naplni pomoci alobalu svineme a nechdme v chladnicce ztuhnout.

OLOMOUCKE KARBANATKY:

Mleté maso okorenime podle chuti, propracujeme s vejcem. Vytvarujeme placicky, do kazdé zabalime kolecko
olomouckého tvartzku. Obalime ve strouhance a usmazime po obou stranach.

EXPLOZIVNI SMES:

400 g hrachu, 150 g tvar(zku, 150 g anglické slaniny, 1 cibule, 6 strouzk( ¢esneku, sll, pepf, majoranka. Hrach
uvarime domékka (solime, aZ je hotovy). Na kostic¢ky nakrajenou slaninu rozpustime a osmazime platky cibule.
Prisypeme uvareny hrach, ochutime pepfem, majorankou a cesnekem utfenym se soli, prfidame pokrajené tvar(izky a
prohfejeme.

PLACICKY Z OLOMOUCKYCH TVARUZKU:

1 balicek tvarazku, 1 kostka tvarohu, 3 velké uvarené brambory, 3 IZice krupice, 2 vejce, sll, pepf, kmin. Brambory
nastrouhame, pfiddme tvaroh, strouhané tvar(zky, krupici a vejce. Dobfe propracujeme, osolime, opepfime,
pfidame kmin. Tvarujeme malé placicky, které smazime na rozpaleném tuku, po obou stranach do zlatova.

BRAMBORAK Z OLOMOUCKYCH SYRECKU:

Hrubé nastrouhame syrové brambory, hrubé i olomoucké syrecky, pfiddme prolisovany cesnek (podle chuti), 1 vejce,
détskou krupicku, libec¢ek. Na panvi smazime malé bramboracky.

TVARUZKOVA PRESNIDAVKA:

1 balicek tvarazkd nebo tycinek nakrajime na kosticky, posypeme jemné sekanou cibulkou a pokapeme octem.
Poddvame s chlebem.

SALAT Z OLOMOUCKYCH TYCINEK:

3 balicky tycinek, 2 sladkokyselé okurky, 2 cibule, 1 IZice majonézy, mlety pepf, stl. Tyéinky nakrajime na kolecka,
cibuli a okurky na drobné kosticky. Spojime s majonézou, ochutime octem, pepfem, podle potfeby osolime.



BRAMBORACKY S OLOMOUCKYMI SYRECKY:

MrazZené bramboracky z polotovaru, olomoucké syrecky, olej na smazeni. Na rozehfatém oleji smazime bramboracky
po obou strandch, poloZzime platek syrecku a zakryjeme dalSim bramborackem.

SMAZENE PLNENE PALACINKY S TVARUZKY:

Na hotové palacinky poloZzime 2 platky syra, 2 platky Sunky, 2 tycCinky olomouckych tvartzka (nebo rozkrajené kulaté
syrecky), mirné opeptime a posypeme Gyrosem. Paladinku svineme, obalime v trojobalu a vysmazime jako fizek.

ZAPEKANE OLOMOUCKE JEHLY:

Olomoucké tycinky obalime kazdou koleckem mékkého salamu. Takto zabalené tycinky poloZime na zesklovatélou
cibulku a ze vsech stran opeceme. Kdyz se zacina syr tavit, zalijeme rozkvedlanymi vejci, nastavenymi trochou mléka.
Nemichame.

OLOMOUCKE FONDUE:

1 balicek olomouckych tvartzk(, trocha piva, 1 vétsi cibule, sladka i paliva paprika, horcice, mlety pepf. Nadrobno
pokrajené tvarlzky podlijeme pivem a za stalého michani zahfivdame, aZ vznikne husta kase. Pfiddme nakrajenou
cibuli, papriku a podle chuti i IZicku hofcice a Spetku pepre. Kasi nabirame z rendliku na kousky chleba napichnuté na
vidlicce.

PIKANTNI KULICKY NA JEDNOHUBKY:

Olomoucké tvartzky odmocime v pivu (na 1 balicek 1 dl piva). Do této hmoty pfidame strouhany syr, tvarujeme
kuli¢ky. V nadrobno nasekané cibuli kuli¢ky olepime. Ty pak ddme na ¢tverecky chleba nebo kolecka rohliki a
pfipichneme pdratkem.

PIVNI JEDNOHUBKY:

Chleba nakrdjime na kosticky, potfeme maslem a sardelovou pastou (nebo ptrimo sardelovym maslem), tvartzky
obalime v paprice, slabé opepfime, ozdobime koleckem cibule a celé spichneme paratkem.

TVARUZKOVE CHUTOVKY:

2 bali¢ky olomouckych ty€inek, 3 IZice masla, 2 IZice sardelové pasty, 1 syr Lu€ina. Maslo utfeme se sardelovou
pastou a Luc¢inou na hladkou pomazanku. Rohliky nakrajime na kolecka a slabé je potfeme. Tycinky pFi¢né nakrajime
a poloZime na rohliky. Zdobime kousky rajé¢at nebo papriky. Upevnime paratkem.

TVARUZKOVE TOPINKY:

Platky veky pomaZeme slabé maslem a namazanou stranou ponotrime do nastrouhanych tvarGzkd. Narovname na
vymazany plech a v troubé kratce zapeceme. Povrch topinek mizeme slabé opepfit nebo opaprikovat.

POCHOUTKA K PIVU:

Krajicky chleba slabé namazeme maslem, obloZime platky cibule, na kterou nastfikdme majonézu. Potom je
posypeme nastrouhanymi tvartzky a narovname na vymastény plech. V troubé kratce zapeceme. Povrch zdobime
popraskem sladké cervené papriky.



TVARUZKOVA SMES NA TOPINKY:

1 bali¢ek tvartzku, 1 tvaroh, 1/8 litru mléka. Svafime mléko, pomalu pfidavame nakrajené syrecky a michame az se
rozpusti. KdyZ je hmota hladka, pfiddvame obycejny tvaroh a znovu hladce vymichame. KdyZ je hmota moc husta,
pfiddme trochu mléka. Hmotu prelijeme do hrnku, kde ji nechame ztuhnout a touto medovitou smési potom
potirdme topinky.

ZAPECENE SYROVE ROHLIKY:

Rohliky ¢astecné po délce nafizneme, rozevieme a potfeme hofcici. Poklademe olomouckymi ty¢inkami nebo
nakrajenymi tvarlzky, nakrajenou paprikou. Pokapeme kecupem, zabalime do maslem vymazaného alobalua v
horké troubé 5-10 minut zapékame.

OLOMOUCKY SENDVIC:

Krajicky chleba namazeme mdslem, oblozime platky nakrajenych olomouckych tycinek, posypeme strouhanym
tvarohem a pokapeme trochou majonézy.

SMAZENY SYRECEK S UHERAKEM:

Syrecek vloZime mezi dvé kolecka saldmu (krdjeny uherak, paprikovy salam), 2x obalime v trojobalu a usmazime.
Podavame s bramborovou kasi a zeleninovym salatem.

SYRECKY S HORCICI:

1 balicek syreckd nebo Romaduru (nakrajime na silnéjsi platky). Mezi dva dame kolecko salamu, potfeme palivou
hoft¢ici, spojime a obalime v trojobalu. Smazime v rozpaleném tuku, poddvdme s bramborem nebo jen s chlebem.

SUNKOVE TYCINKY:

Olomoucké tycinky zabalime do platku Sunky. Z vajec, mléka (piva nebo vody), mouky a soli vymichame tésticko, ve
kterém kazdy balicek namocime a na kazdy jesté IZici tésticka priddme a usmazime. Tvar(zky chutnaji s bramborami
a tatarskou omackou.

NAKLADANE SYRECKY:

Do vétsi sklenice nakrdjime na dno platky cibule, prekryjeme vrstvou syreckl (mnozstvi se fidi poctem stravnik),
poprasime sladkou paprikou, lehce osolime a okminujeme. Pokracujeme dalsi vrstvou cibule, syreck( a opakujeme.
Koncime cibuli. Zalijeme 10° pivem tak, aby bylo vSe potopené. Uzavieme a nechdme 3-4 dny zrat.

OLOMOUCKE SYRECKY JAKO LAHUDKA:

Do sroubovaci sklenice (nebo sklenicky) nakrajime syrecky na kosticky, na né ddme vrstvu kysané smetany a vrstvy
opakujeme, kon¢ime smetanou, sklenici zavickujeme a 2-4 dny nechame v lednici prolezZet.

SYRECKOVE CHLEBOVE TOASTY:

Na platky chleba dame nakrajeny sunkovy salam, rozkrojena kolecka tvarGzk(, posypeme sladkou paprikou a trochou
pepre. Dame zapéct do trouby, aZ se tvarlizky roztavi. Na hotové nakrajime kolecka cibule.

SMAZENE SYRECKOVE PRSTIKY:

Tvar(zkové tycinky obalime platkem anglické slaniny. Obalime jako fizek dvakrat v trojobalu a smazime v rozpdleném
tuku.



