Romadur

ROMADUR S VEJCI:

Syr Romadur nakrajime na centimetrové kousky a polozime na zahfatou a maslem
vymazanou panev. Posypeme kminem a kratce na slabém ohni zahtivame. Kdyz se syr za¢ne
tavit, zalijeme 3 rozslehanymi vejci, posypeme mletou paprikou a nasekanou petrzelkou.
Ptiklopime a nechame na ohni, az vejce ztuhnou. Poddvame jako syrovou omeletu s
bramborovou kasi.

SALAT S ROMADUREM:

Syr Romadur nakrajime na malé kousicky, pfiddme jemné nastrouhanou mrkev, celer, porek
nakrajeny na tenkd kolecka a nasekanou zelenou petrZelku. Spojime zakysanou smetanou,
lehce promichdme, ochutime mletym pepiem a soli.

ROMADURUV DECH:

Na séadle opeceme topinky, osolime, ocesnekujeme, na kazdou ddme platek Romaduru,
pridame platek masla obaleny ve sladké paprice a ozdobime petrzelovou nati.

NAKLADANY ROMADUR:

2 Romadury, 2 ¢tvereCky taveného syra, 1 cibule, 2 1zi¢ky sladké papriky, 1/2 1zicky palivé
papriky, 1/2 1zicky mletého pepte, Spetka chilli, mletého kminu, pivo. Romadur nastrouhame
a utfeme s tavenym syrem. Pfiddme nadrobno nakrajenou cibuli a koteni, dobfe promichdme.
VloZime do sklenice, zalijeme pivem a uzavieme. Nechame uleZet 3-4 dny v nepfili§ teplé
mistnosti. Pozor, objem se zdvojnasobi, podle mnozstvi pouzijte vétsi nadobu.



