Slany MEGA dort - pullitr

POTREBNE PRiISADY

2x svétly toustovy chléb /budou zbytky, ale pejsci nebo manzel to snédi, mlzete je namazat maslem a poklast
saldmem a okurkou..... a udélat ,trojuhelnic¢kové jednohubky/ :0)* 20-30 dkg debrecinské pecené /debrecinky/*
20-30 dkg vysociny* 35-40 dkg tvrdého syru-eidam* kousek to¢eného /na ucho/ - mlze byt i klobasa, parek....co
mate radi* 4x vejce natvrdo* kyselé okurky* pomazankové maslo bez pfichuté na pomazani z venku* ¢esnekovou
pomazanku /koupenou nebo udélanou doma a nechat aspon do vecera ulezet a potom popfipadé znovu dochutit
¢esnekem!/ ja ji délala: 5-6x krabicek trojuhelnikovych syrl bez prichuté /ve slevé se to vyplatilo/* 4-5 IZic
majonézy * 3-4 I1zice masla /pouzila jsem Floru/* 6-7 strouzku ¢esneku /dle chuti/* desertni talifek, tac, paratka*
zelenina vSeho druhu, ja pouzila: pérek /udélala jsem kyticky/, salatovou okurku, cherry rajéatka, papriky, cibule,
fedkvicky, mrkev, pekingské /€inské/ zeli no prosté co mate radi* nebo miizete udélat ze zbytk( saldamu rdzicky....

POSTUP PRIPRAVY

Stale vic a vic se na strankach MMB setkavam s dortama bez postupu, tak tady mate jeden s postupem a snad
srozumitelnym:o))

Nejdfive si na prkynko poskladate vzdy 4 kousky toustového chleba, na néj polozite talitek a vykrojite ,krouzek"
viz.obrazek /mulzete klidné dat vic vrstev a vykrojit je na jednou/.

Vykrojené platky pomazete vzdy z horni strany ¢esnekovou pomazankou a stejné tak i boky vykrojeného chleba
viz.obrazek. Na to poskladate debrecinku a pfiklopite ji dalSimi vykrojenymi platky chleba, opét pomazaného z
vrchni i bo¢nich stran. Na néj date platky vysociny a opét pfilozite pomazanym chlebem. DalSi vrstvu jsem délala



z vajicek uvarenych na tvrdo viz.obrazek. A zase vrstva s debrecinkou a dalSi vrstva s vysocinou a na ni kyselé
okurky pokrajené na kolecka viz.obrazek.

Takhle spotfebujete vSechen chleba /davala jsem ho cik cak, tzn.zacinala jsem skladat chleba do kfize /jak vidite
na prvnim obrazku/ zprava do leva, podruhé jsem chleba pootocila, aby se mi tfeba nerozjel a nedélalo mi to diry/
a cely z boku potfete slabou vrstvou pomazénkového masla.

Ted pfijde ¢as na potazeni syrem. Syr jsem dala mezi dva rozstfizené mikrotenové sacky viz.obrazek a asi na pul
minutky i s tim sackem dala do mikrovinky na piny vykon /u nas to je 750w/ Kdyz je to malo, tak zkusite rukou a
syr bud’ vyndate nebo ho jesté troSku rozehrejete. Musi byt mékky, aby se dobfe rozvaloval. Kdyz dosahnete
poZzadované mékkosti, vyndate syr i se sackem a pomalouc¢ku, polehoucku ho rozvalite valeCkem na
pozadovanou tloustku /ne moc tenky, aby Vam nepraskal pfi pfenaseni/ Sitku, délku....viz.obrazek. Syr zanéte
pfenas8et az trodku vychladne a ztuhne.

Zméfite si vysku pullitru a syr zafiznete do roviny jak potfebujete. Kdyby byl na Sitku kratky, tak se nebojte, on se
pfi potahovani natahne:o)) A kdyby pfece jenom ne, tak z néj udélate kulicku, pfidate k nému jesté kousek tfeba
platkového syra, kdyz jiny jiz nemate a znovu rozehfejete a znovu opatrné vyvalite:o))

V misté, kde se syr pfekryva si odméfite otvory na ucho pullitru. Udélejte si je mensi nez pramér to¢eného, aby
Vam to nevypadavalo. Spodni otvor Uplné dole a horni tam kde kon€i péna a zacina syr. Vrchni dil to¢eného jsem
pro jistotu pfipichla 3-mi paratky.

A ted hura na pénu. Pullitr jsem ukoncila vrstvou vajec viz.obrazek, abych nemusela davat moc velkou vrstvu
Cesnekové pomazanky na pénu a pivo mélo péknou ,Cepi¢ku“. Ale nakonec jsem tam dala par odfezk
toustového chleba, méla jsem strach, aby mi pomazanka po vaji¢kach neklouzala. Pénu jsem udélala zdobic¢kou
na dorty a $pachtli jsem to trosku ,roziiahiala®.

No a ted uz staci jen nazdobit zeleninkou a popfipadé vodou pfilepit etiketu piva.

Dobrou chut.

Timto dékuji vSem Zenstinam zde na MMB za inspiraci.

ZOBRAZIT POSTUP S VELKYMI OBRAZKY

Ofezany toustovy chléb

Chléb pomazany vzdy z horni strany ¢esnekovou pomazankou

Pokladeno vysoc&inou



http://www.mimibazar.cz/?id=53770&order=1

DalSi vrstva s vajiCkem

DalSi vrstva s vysocinou a kyselou okurkou

Rozehfaty syr pfipraveny k vyvaleni

Jiz rozvaleny syr

Potazeno

Pfidélané ucho k pullitru

Posledni vrstva s vejcem, které jsem nakonec vymeénila za odfezky z chleba,
ale bohuzel nenafotila




Pohled z boku na kyticky z pérku

Kvétina z porku - dle obrazku nakrojite a potom ponofite do misky s vodou a
porek se rozvine

No a konec¢né dort v rukou oslavence, ktery mi samoziejmé nejdfiv vynadal
stylem: "Kdo to bude jist, takovou hromadu. Budeme to muset rozdat znamym.
Ja jsem chtél zacit hubnout.".................. Druhy den mi volala babi¢ka, Ze uz ho
nacnuli a déda si ho dal ke kavé a volal na ni z obyvaku: "Babko, nikomu to
nedavej"....mlask, mlask.....mé&l boule az za uSima:0)))

Potfebujeme:

2x svétly toustovy chléb

20-30 dkg debrecinské pecené /debrecinky/

20-30 dkg vysociny

35-40 dkg tvrdého syru-eidam

kousek to¢eného /na ucho/

4x vejce natvrdo

kyselé okurky

pomazankové maslo bez pfichuté na pomazani z venku

¢esnekovou pomazanku /koupenou nebo udélanou doma a nechat aspon do vecera ulezet a potom popfipadé
znovu dochutit Eesnekem/ ja ji délala: 5-6x krabicek trojuhelnikovych syrd bez pfichuté /ve slevé se to vyplatilo/*
4-5 |zic majonézy * 3-4 |zice masla /pouzila jsem Floru/* 6-7 strouzkt ¢esneku /dle chuti/*

desertni talifek

tac

paratka

zelenina v8eho druhu, ja pouzila: pérek /udélala jsem kyticky/, salatovou okurku, cherry raj¢atka, papriky, cibule,
fedkvicky, mrkev, pekingské /Cinské/ zeli



