Sevcovsky mls
Potrebujeme:
1 kg burta, 2 cibule, 2 IZice worcestru, 1 IZice sojové omacky, 3 IzZice keCupu,
2 IZice octa,2 majolky (klasické malé), 3 IZice horcice
Postup pripravy:

Burty nakrdjime, cibuli na drobno, potom dame do kastrolku worcestr, sojovku,
horcici, keCup a ocet, zamichdme, nechame prejit varem.Po vystydnuti
smichdme s burty a cibuli, nakonec primichadme majolku a nechame 24 hodin
odlezZet.

Sevcovsky mls jinak

Potrebujeme:

0,5 kg saldm (toceny, gothaj, spekdcky a p.)
2-3 kyselé okurky
2 ks cibule
1 majolka (majoneza, tatarka)

ndlev:
2 IZice keCupu
1 IZice worchestru
2-3 Izicky octa
2 I1Zicky cukru
2 IZice oleje
2 IZice horcice

Postup pfipravy:

Saldm, okurky a cibuli nakrdjime a smichdme s majolkou.

Ndlev svarime (jinak se nespoji) a vlazny nalejeme do pripravené smési ze
salamu, okurek, cibule a majolky.

Promichdme a nechdme 24 hodin v chladnicce.

Poddvdme s chlebem, nebo pecivem.
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